
Partner di progetto

Comitato di Taranto

CORSO HACCP
Corso di Formazione per Alimentaristi

Percorso rivolto a tutto il personale che 
svolge mansioni diproduzione post-primaria, 
trasformazione, preparazione, somministrazione, 
commercio diprodotti alimentari sottoposti a 
regime di temperatura controllata.

La formazione degli operatori del settore alimentare 

• Introduzione

• Il sistema HACCP

• Allergeni

• La conservazione degli alimenti

• Igiene degli alimenti e controllo delle forniture

• Igiene del personale e sanificazione dei locali e delle attrezzature

25.10.24
Nodo di Sava 

Ore 15:30

Comune di Sava


